
 PRATIQUE Découvertes 5

LEÇON 2 
Indicatif ou subjonctif 
Barrez la forme verbale incorrecte. 
 
Je propose que pour l’anniversaire de la tante Charlotte on lui   fait   /   fasse   une charlotte aux fruits rouges.  

Je pense que ce gâteau lui   plaira   /   plaise    

et je crois que nous le   réussirons   /   réussissions 

bien que je n’en   ai   /   aie   pas fait depuis très longtemps.  

Avant que nous   partons   /   partions   faire les courses, nous allons écrire tout ce qu’il nous faut.  

Il faut que nous   achetons   /   achetions   des biscuits cuillères, des fruits rouges, du fromage blanc et un peu de 

crème légère.  

Pour les fruits rouges, il faudra que tu   vas   /   ailles   au marché couvert  

et que tu   prends   /   prennes   des fraises et des groseilles  

pendant que j’   irai   /   aille   au supermarché acheter les biscuits.  

A ton avis, combien faut-il que j’en   prends   /   prenne   ? Deux gros paquets parce que le moule est grand?  

Je ne pense pas que Charlotte   est   /   soit   au régime  

Mais je préfére qu’on   prend   /   prenne   les produits bios et sans trop de matière grasse.  

 
Quelques heures plus tard, Charlotte a soufflé les bougies de son anniversaire déposées sur une superbe charlotte 
aux fruits rouges. Elle l’a trouvée très bonne et a, d’ailleurs, demandé la recette.  
Voici ce qu’on lui a dit: 
 
Après avoir nettoyé les fruits, il faut que tu les   fais   /   fasses   cuire quelques minutes dans très peu de thé avec un 

peu de sucre vanillé. 

Avant que les fruits ne   sont   /   soient   trop cuits, tu mettras un peu de maïzena. Puis tu retires la casserole du feu 

et tu attends jusqu’à ce que les fruits   sont   /   soient   froids. 

Puis tu mélanges les fruits et le fromage blanc légèrement sucré. Et après, tu connais … 

Mais pour que tu la   réussis   /   réussisses   parfaitement, il faudra que tu la   mets / mettes  4 heures environ au 

congélateur.  

Ce gâteau a été un succès. C’était beau et bon. Et je pense que Charlotte   a   /   ait   réellement été contente qu’on  

lui   fait   /   fasse   ce somptueux dessert. 

J’espére qu’on   prendra   /   prenne   plus souvent le temps de faire des charlottes. 
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 PRATIQUE Découvertes 5

LEÇON 2 
Les solutions: 
 
Je propose que pour l’anniversaire de la tante Charlotte on lui   fait   /   fasse   une charlotte aux fruits rouges.  

Je pense que ce gâteau lui   plaira   /   plaise   

et je crois que nous le   réussirons   /   réussissions

bien que je n’en   ai   /   aie   pas fait depuis très longtemps.  

Avant que nous   partons   /   partions   faire les courses, nous allons écrire tout ce qu’il nous faut.  

Il faut que nous   achetons   /   achetions   des biscuits cuillères, des fruits rouges, du fromage blanc et un peu de 

crème légère.  

Pour les fruits rouges, il faudra que tu   vas   /   ailles   au marché couvert  

et que tu   prends   /   prennes   des fraises et des groseilles  

pendant que j’   irai   /   aille   au supermarché acheter les biscuits.  

A ton avis, combien faut-il que j’en   prends   /   prenne? Deux gros paquets parce que le moule est grand?  

Je ne pense pas que Charlotte   est   /   soit   au régime  

Mais je préfére qu’on   prend   /   prenne   les produits bios et sans trop de matière grasse.  

 
Quelques heures plus tard, Charlotte a soufflé les bougies de son anniversaire déposées sur une superbe charlotte 
aux fruits rouges. Elle l’a trouvée très bonne et a, d’ailleurs, demandé la recette.  
Voici ce qu’on lui a dit: 
 
Après avoir nettoyé les fruits, il faut que tu les   fais   /   fasses   cuire quelques minutes dans très peu de thé avec un 

peu de sucre vanillé. 

Avant que les fruits ne   sont   /   soient   trop cuits, tu mettras un peu de maïzena. Puis tu retires la casserole du feu 

et tu attends jusqu’à ce que les fruits   sont   /   soient   froids. 

Puis tu mélanges les fruits et le fromage blanc légèrement sucré. Et après, tu connais … 

Mais pour que tu la   réussis   /   réussisses   parfaitement, il faudra que tu la   mets   /   mettes   4 heures environ au 

congélateur.  

Ce gâteau a été un succès. C’était beau et bon. Et je pense que Charlotte   a   /   ait   réellement été contente qu’on  

lui   fait   /   fasse   ce somptueux dessert. 

J’espére qu’on   prendra   /   prenne   plus souvent le temps de faire des charlottes. 
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