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Unité 6 
Le Limousin

Limoges est une ville dans le Limousin,  
une région très intéressante au  
nord-ouest du Massif central. 
Le Limousin est aussi jumelé1 avec la  
Moyenne-Franconie2 en Allemagne.

 

A toi!

Cherchez sur Internet le nom d’une voiture qui vient du Limousin  
(ein Auto, das aus der Region Limousin stammt).  

Découvertes-Code: x23zg4

1 être jumelé(e) hier: Partnerschaften pflegen  2 la Moyenne-Franconie Mittelfranken  3 la porcelaine das Porzellan  4 un village ein Dorf  
5 un château ein Schloss  6 un haras ein Gestüt  7 un fleuve ein Fluss  8 une spécialité eine Spezialität  9 une vache eine Kuh
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Découvertes-Code: x23zg4

1. Limoges, capitale du Limousin et de la porcelaine
Limoges ist die Hauptstadt des Limousins und eine Hochburg des französischen Porzellans. Bis ins 19. Jahr-
hundert belieferten die Porzellan-Manufakturen unter anderem den königlichen Hof. Noch heute kommt 
mehr als die Hälfte des französischen Porzellans aus diesen früheren königlichen Manufakturen.

2. Le village d’Oradour-sur-Glane
Bekannt wurde Oradour-sur-Glane durch das am 10. Juni 1944 von der Waffen-SS verübte Massaker im  
besetzen Frankreich, bei dem der komplette Ort zerstört und fast alle seine Einwohner - 642 Menschen - 
ermordet wurden. Nach dem Krieg wurde neben dem zerstörten alten Oradour-sur-Glane ein neuer Ort 
aufgebaut. Bis heute ist das alte Dorf geblieben, wie es die SS verlassen hatte.

3. Le parc aux loups de Chabrières
Das Limousin ist eine der letzten Regionen Frankreichs, in der noch Wölfe leben. In dem Parc aux loups de 

Chabrières in Monts-de-Guéret können die Besucher Weiß-, Schwarz- und Grauwölfe in ihrer natürlichen 

Umgebung beobachten. Insgesamt leben heute weniger als 300 Wölfe in Frankreich. 

4. Le château de Val 
Das Château de Val, das im 15. Jahrhundert gebaut wurde, stand einst auf einem Felssprung. Seit der Flutung 
des Stausees von Bort-les-Orgues 1952 genießt das Schloss eine außerordentliche Lage auf einer Landzunge.

5. Le Haras national de Pompadour 
Das Schloss Pompadour beherbergt eines der namhaftesten staatlichen Gestüte Frankreichs.  

Das Gestüt verfügt über 170 Pferdeboxen. Jährlich finden dort über 160 Veranstaltungen und Wettkämpfe 

auf höchstem Niveau statt.

6. Le fleuve la Dordogne 
Der 483 km lange Fluss entspringt im Herzen Frankreichs - im Zentralmassiv - fließt weiter nach Bordeaux, 
wo er sich mit der Garonne zur Gironde vereinigt und in den Atlantik mündet. Die Dordogne ist einer der 
schönsten Wanderflüsse Europas.

Le clafoutis, la spécialité limousine 

- 600 g Kirschen

- 2 Eier 
- 120 g Zucker

- 100 g Mehl

- 330 ml Vollmilch

- 25 g Butter

Die Backform mit Butter einfetten 

und die Kirschen in der Form vertei-

len. Die restlichen Zutaten verrühren 

und in die Backform gießen. Für 30 

Minuten bei 160° in den Backofen 

schieben. Bon appétit!

La limousine, la vache du Limousin 

Das Limousin-Rind ist eine Rinderrasse, die ursprünglich aus der Region 

Limousin stammt und inzwischen eine der wichtigsten Fleischrinderras-

sen der Welt ist. Limousin-Rinder werden in Frankreich auf Ausstellun-

gen gezeigt und prämiert. Sie sind heute weltweit vertreten.

Städtepartnerschaft – Jumelage
Seit Mitte der siebziger Jahre pflegen das Limousin und Mittelfranken Partnerschaften. Diese rege Zusammenarbeit besteht sowohl wirt-schaftlich, kulturell als auch politisch. Mittlerweile bestehen zwischen den beiden Regionen 33 Städtepartnerschaften. Etwa 200 000 Bürge-rinnen und Bürger aus beiden Regionen haben sich seitdem bereits getroffen und kennengelernt. Fürth ist zum Beispiel die Partnerstadt von Limoges.
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