	K 02 Hygiene in der Schulküche



	AB 25   Richtig servieren und abservieren - Lösungen



Diese Regeln sollten auf dem Plakat für den Gast stehen:
Der perfekte Gast 
- setzt sich erst an den Tisch, wenn der Gastgeber dazu gebeten hat;

- fängt erst an zu essen, nachdem der Gastgeber das Glas erhoben hat;

- bedient sich als Erster, wenn die Servierschale links von ihm steht, und wartet, bis er an der Reihe ist, 
wenn die Servierschale rechts von ihm steht;

- verlangt nur beim Hauptgang einen Nachschlag;

- isst das Dessert erst, wenn alle anderen Personen die Hauptspeise beendet haben und Teller und 

Besteck abgeräumt wurden;

-isst in einem angemessenen Tempo, nicht zu schnell und nicht zu langsam.

Diese Regeln sollten auf dem Plakat für die Servicekraft stehen:

So wird richtig serviert und abgeräumt:
- Der Ehrengast wird zuerst bedient, dann die ranghöchste Dame.
- Serviert wird im Uhrzeigersinn.
- Die Teller werden von rechts gereicht, von links wird alles angeboten und vorgelegt.
- Alles, was sich links vom Gast befindet (z.B. Brot, Salat und Gabeln) wird von links gereicht und 
abgeräumt.
- Suppe, Getränke und Wein werden von rechts serviert.
.
- Beim Eingießen bleibt das Glas auf dem Tisch stehen und wird nicht berührt, die Flasche zum Eingießen 
hält man in der rechten Hand.
- Weißweingläser werden höchstens zu 3/4 gefüllt, Rotweingläser zu 2/3.
- Eingeschenkt wird entweder im Uhrzeigersinn oder es werden erst die Damen, dann die Herren

und zuletzt der Gastgeber bedient.
- Das Hauptgericht wird in folgender Reihenfolge serviert:


erst Fleisch, dann Soßen, dann Gemüse, dann Beilagen und Salat.
- Erst wenn alle den Hauptgang beendet haben, werden Teller und Besteck sowie Salz- und Pfefferstreuer 
abgeräumt.

- Danach wird das Dessert angeboten.
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