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	AB 20   Küchenwaage und Messbecher - Lösungen



1
Mit der Küchenwaage kannst du trockene Zutaten abwiegen.

Zeichne an der Skala der Waage genau ein, wo das entsprechende Gewicht angezeigt wird, und schreibe es jeweils daneben.

a)
200g Waldbeeren
d)
260g Erdbeeren


b)
150g Nüsse
e)
250g Zucker


c)
400g Äpfel
f)
300g Quark
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Mit dem Messbecher kannst du trockene und flüssige Zutaten abmessen. 


a) Ergänze die fehlenden Angaben auf dem Messbecher. 
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b) Formuliere eine Regel dazu, wie ml und g beim Messbecher zusammenhängen.



Auf dem Messbecher stehen die Angaben für ml und g meist auf derselben Höhe. Also kann man 

statt 500ml Milch auch 500g Milch ablesen oder statt 250g Mehl auch 250ml Mehl.
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