	Word-Dokumentvorlage MN Werkstatt Standard


	AB 05   Hygiene in der Küche - Lösungen
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1
Was läuft hier falsch? Markiere jeden Fehler, den du in der Abbildung findest, mit einer Nummer. 

Schreibe dann zu jeder Nummer die Hygiene-Regel, gegen die hier verstoßen wird.


1
Handschmuck ablegen




2
Schürze anziehen

3 
Haare zusammenbinden 

4 
nicht auf Speisen husten oder niesen 

5 
saubere Arbeitsgeräte verwenden

6 
Arbeitsplatz sauber halten

7 
Lebensmittel und Speisereste abdecken und kühl lagern 

8 
Probierlöffel verwenden

9 
Abfälle gleich entsorgen

10 
empfindliche Lebensmittel wie Geflügel getrennt vorbereiten

2
Welche Regeln kannst du noch ergänzen?


z.B.: Hände waschen, 

Verletzungen abdecken, 

Obst und Gemüse gründlich waschen, 

saubere Küchentücher verwenden
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