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	AB 03   Sicherheit am Arbeitsplatz - Lösungen
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(PA) Hier gibt es einiges zu verbessern! Markiert in der Grafik alle Gefahrenquellen, die ihr findet, mit 
Nummern. Mindestens fünf sollten es schon sein; wenn ihr neun oder mehr findet, seid ihr richtig gut!
2
(PA) Tragt links die Nummern der Gefahrenquellen ein, die ihr gefunden habt. Überlegt euch zu jeder 
möglichen Gefahr eine Regel zur Unfallvermeidung und schreibt sie rechts daneben.


	
1
	Gegenstände oder Lebensmittel, die auf dem Boden liegen, wegräumen, um Sturzverletzungen zu vermeiden.

	
2, 3, 4
	Schranktüren, Schubladen und Herdklappen immer sofort schließen, um Prellungen zu vermeiden.

	
5
	Pfützen oder Flecken auf dem Boden sofort aufwischen, um Ausrutschen und Sturzverletzungen zu verhindern.

	
6
	Defekte Elektrogeräte oder Elektrokabel wegwerfen oder reparieren lassen, um Stromschläge zu vermeiden.

	
7
	Keinen Stuhl, sondern einen standsicheren Tritt oder eine Küchenleiter benutzen, um Stürze zu vermeiden.

	
8
	Giftige Flüssigkeiten außerhalb der Reichweite von Kindern lagern, um Vergiftungen zu vermeiden.

	
9
	Den Mülleimer rechtzeitig leeren, um das „Überlaufen“ (Ausrutschen und Stürze) zu vermeiden.

	
10, 11
	Zerbrochene Gläser sofort entsorgen und Messer in die Messerablage räumen, um Schnittverletzungen zu vermeiden.

	
12
	Die Dampfentwicklung beim Kochen möglichst reduzieren, um Verbrühungen zu vermeiden.

	
13
	Die Rührbesen oder Knethaken aus dem Handrührgerät entfernen, wenn es nicht verwendet wird, um unbeabsichtigtes Einschalten zu verhindern und so Quetschungen zu vermeiden.  

	
14
	Geschirrhandtücher an den vorgesehenen Haken hängen und nicht zum Trocknen auf heiße Flächen legen, um die Entstehung von Feuer zu vermeiden.  

	3
(GA) Vergleicht eure Ergebnisse. Einigt euch auf die fünf wichtigsten Sicherheitsregeln in der Küche und schreibt sie auf ein Blatt.


(PA) Partnerarbeit   (GA) Gruppenarbeit
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