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LECON 5

L5, S. 73, ex. 7:
Restaurants, brasseries, bistros, cafés, salons de thé et bars a Paris

Die Gastronomie nimmt einen gro8en Bereich ein im Leben
der Franzosen. In Paris finden sich unzdhlige Restaurants,
Cafés, Brasserien, Bistros und Bars. Die Kultur des
Friihstiickens (les petits-déjeuners) existiert in Frankreich
allerdings nicht. Nichtsdestotrotz sieht man morgens in
Paris an jeder Ecke Menschen, die in Bars im Stehen einen
Kaffee trinken und ein Croissant oder tartines (Butterbrot)
dazu verspeisen. Die meisten Pariser Restaurants servieren
das Mittagessen zwischen 12.° und 14.° Uhr. Auf dem
Lande werden diese Zeiten weniger strickt gehandhabt. Das
Mittagessen ist oft ein pauschaliertes Mittagsmeniiangebot.
Das Abendessen wird iiberwiegend in der Zeit zwischen 19.%°
und 23.% Uhr eingenommen.

In den Brasserien (les brasseries) und Bistros (les bistros) kann man a la carte regionale oder traditionelle
Hauptgerichte bekommen. Bistros sind meist kleine Restaurants, die eine preiswerte aber eingeschrankte Karte
bieten. Brasserien sind im Allgemeinen grofer, gut besucht und haufig im Stil Elsdssischer Tradition aufgemacht.
Es ist typisch, in Brasserien Sauerkraut und Wiirstchen neben der Karaffe Wein zu finden. Brasserien haben
durchgehend warme Kiiche bis in den spédten Abend. In den Cafés (les cafés) werden zu jeder Tageszeit
Sandwichsund Croissants serviert. Einige Cafés bieten dariiber hinaus kalte Gerichte und mittags einfache
warme Hauptgerichte wie Steak-frites, Salate oder Rohkostplatten (assiettes de crudités). Sie 6ffnen morgens
frith und schlieBen gegen 22.%° Uhr. Die Preise variieren je nach Quartier und auf dem Lande je nach Region.
Bars (les bars) sind im Allgemeinen einfach gestaltet. Sie 6ffnen frith wie die Cafés und sie servieren zu jeder
Tageszeit einfache Gerichte und Sandwichs. Die Preise sind eher moderat. Die Teesalons (les salons de thé)
sind seltener und feiner: Sie bieten Mittagessen und am Nachmittag in der Tradition der Tea-Time Kuchen und
warme Getrianke (Kakao, Tee, Kaffee). Normalerweise sind sie abends geschlossen.
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A vous.
Est-ce que tu peux expliquer en francais les différences en Allemagne entre:

Cafés Kneipen Bars Restaurants

Pour t‘aider, regarde le tableau et regarde dans ton livre:

Ouvert: quand? | On fait quoi? Boire et manger: quels repas? | Comment?
Quoi?

de...a... boire boire: de '’eau minérale, normal
manger du vin, du champagne, cool
discuter du café, etc ... élégant
rencontrer des amis etc ...
écouter de la musique manger: des salades, des
danser sandwiches, du cassoulet,
etc ... des tartes, etc ...

les repas: le petit-déjeuner,
le déjeuner, etc ...
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