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1 Die Schülerinnen und Schüler der Jahrgangsstufe 10 der Humboldt-Gesamtschule verkaufen in jeder 2. 
 Frühstückspause Brötchen, um ihre Abschlussfeier zu finanzieren.  
 Sie haben sich leider nicht darüber informiert, welche Hygieneregeln für einen solchen Verkauf gelten. 
 
 Beschreibe bei jedem Punkt, was falsch läuft. Nenne die Regeln oder Gesetze, die nicht beachtet werden. 
 
 a) Um die Kosten gering zu halten, bringt jeder von zu Hause etwas mit. Die Brötchen werden in der ersten 
 Pause in einem Klassenraum geschmiert und dort bis zum Verkauf offen gelagert.  
 
 _____________________________________________________________________________________ 
 
 _____________________________________________________________________________________ 
 
 _____________________________________________________________________________________ 
 
 _____________________________________________________________________________________ 
 
 
 b) Die Schülerinnen und Schüler tragen ihre „normale“ Schulkleidung. Manche von ihnen sind erkältet.  
 In dem Klassenraum gibt es zwar ein Waschbecken, Seife und Handtücher stehen aber nicht zur Verfügung. 
 
 _____________________________________________________________________________________ 
 
 _____________________________________________________________________________________ 
 
 _____________________________________________________________________________________ 
 
 _____________________________________________________________________________________ 
 
 
 c) Sie bieten auch Mettbrötchen an und verwenden Majonäse. Erfahrungen in der Gastronomie besitzt  
 keiner der Schüler. 
 
 _____________________________________________________________________________________ 
 
 _____________________________________________________________________________________ 
 
 _____________________________________________________________________________________ 
 
 _____________________________________________________________________________________ 
 
 
2 Mache Verbesserungsvorschläge. 
 
 _____________________________________________________________________________________ 
 
 _____________________________________________________________________________________ 
 
 _____________________________________________________________________________________ 
 
 _____________________________________________________________________________________ 
 
 _____________________________________________________________________________________ 
 
 _____________________________________________________________________________________ 
 
 _____________________________________________________________________________________ 


