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1 Welche fünf Arbeitsbereiche findest du in fast jeder Küche? Vervollständige die Sätze. 
Die Silben unten helfen dir. 

 
 a) Im _______________________ - Bereich werden Lebensmittel zerkleinert und  Speisen angerichtet. 

b) Im _______________- Bereich werden Lebensmittel z. B. gedünstet oder gebacken. 

c) Im _______________________ - Bereich werden Lebensmittel und Geschirr gesäubert. 

d) Im _______________- Bereich werden leicht verderbliche Lebensmittel gelagert. 

e) Im _______________________________ - Bereich werden Geschirr und Lebensmittel gelagert. 

VOR - NI - REI - GAR - BE - REI - BE - GUNGS - TUNGS - AUF - WAH - KÜHL – RUNGS 

 
2 Wo befindet sich welcher Bereich? Trage die richtigen Bezeichnungen ein. 
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