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Unit 6 Serving drinks   
 case !keIs? Fall 
A Different beverages  

 herbal !ˈhɜ:bl? Kräuter- 
 pilsner !ˈpIlznə? Pils 
 sparkling wine !ˌspɑ:klIŋ ˈwaIn? Sekt 
 spirits !ˈspIrIts? Spirituosen 
B At the café  

 to mix !mIks? mixen, vermischen 
 cream !kri:m? Sahne 
 on top !ɒn ˈtɒp? oben 
 dried !draId? getrocknet 
 blossom !ˈblɒsəm? Blüte 
 leaf, pl. leaves !li:f; li:vz? Blatt 
 fermented !fəˈmentId? fermentiert 
 frothy !ˈfrɒθI? aufgeschäumt 
 Vienna !vIˈenə? Wien 
 melange !meIˈlɑ:nʒ? (österreichischer) Milchkaffee 
 cream cake !ˈkri:mkeIk? Sahnetorte 
 diet !ˈdaIət? Diät 
 bun !bʌn? (rundes) Gebäckstück 
C Drinks at the bar  

 draught !drɑ:ft? (vom Fass) gezapft 
 to pour !pɔ:? gießen 
 to stir !stɜ:? umrühren 
 to garnish !ˈɡɑ:nIʃ? garnieren 
 highball glass !ˈhaIbɔ:l ˌɡlɑ:s? Longdrinkglas 
 to add !æd? hinzufügen 
 liquer !lIˈkjυə? Likör 
 grenadine syrup !ˌɡrenədi:n ˈsIrəp? Granatapfelsirup 
 ice cube !ˈaIskju:b? Eiswürfel 
 lime !laIm? Limette 
 slice !slaIs? Scheibe 
 flavour !ˈfleIvə? Geschmack 
 sour !saυə? sauer 
 bitter !ˈbItə? bitter 
 yeast !ji:st? Hefe 
 cloudy !ˈklaυdI? trüb 
 to sink (sank, sunk) !sIŋk, sæŋk, sʌŋk? sinken 
 favourite !ˈfeIvrIt? Lieblings- 
 to crush !krʌʃ? zerstoßen 
 to cut into quarters (cut, cut) !ˌkʌt Intə 

ˈkwɔ:təz, kʌt, kʌt? 
vierteln 

 dash !dæʃ? Schuss 
 pinch !pIntʃ? Prise 
 to shake (shook, shaken) !ʃeIk, ʃυk, ˈʃeIkən? schütteln 
D Recommending wine   
 to recommend !ˌrekəˈmend? empfehlen 
 variety !vəˈraIətI? Sorte 
 high quality !ˌhaIˈkwɒlItI? hochwertig 
 fruity !ˈfru:tI? fruchtig 
 grape !ɡreIp? Weintraube 
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 to pick !pIk? pflücken 
 intense !Inˈtens? intensiv 
 flowery !ˈflaυərI? blumig 
 aroma !əˈrəυmə? Aroma 
 acidity !əˈsIdItI? Säuregehalt 
 table wine !ˌteIbl ˈwaIn? Tafelwein 
 fragrance !ˈfreIɡrəns? Duft 
 well-balanced !ˌwelˈbælənst? ausgeglichen 
 smooth !smu:θ? geschmeidig 
 tangy !ˈtæŋI? kräftig 
 full-bodied !ˌfυlˈbɒdId? vollmundig, schwer 
 to cool !ku:l? kühlen 
 to copy !ˈkɒpI? kopieren, abschreiben 
 to refer to !rIˈfɜ: tu:? sich beziehen auf 
 Advanced material  
 sale !seIl? Verkauf 
 to upgrade !ʌpˈɡreId? verbessern 
 chain !tʃeIn? Kette 
 store !stɔ:? Laden 
 taco !ˈtɑ:kəυ? Taco (mexikanische gefüllte Teigtasche) 
 fries (AE) !fraIz? Pommes frites 
 equivalent !IˈkwIvələnt? entsprechend 
 to thrive (throve, thriven) !θraIv, θrəυv, 

ˈθrIvn? 
florieren, aufblühen 

 item !ˈaItəm? Posten, Artikel 
 sundae !ˈsʌndeI? Eisbecher 
 to merge !mɜ:dʒ? fusionieren, miteinander verbinden 
 roast !rəυst? Röstung 
 consistent !kənˈsIstənt? einheitlich 
 burrito !bəˈri:təυ? gefüllte Tortilla 
 lid !lId? Deckel 
 equipment !IˈkwIpmənt? Ausstattung 
 to triple !ˈtrIpl? verdreifachen 
 success !səkˈses? Erfolg 
 to rely on !rIˈlaI-ɒn? abhängen von; sich verlassen auf 
 to position !pəˈzIʃn? positionieren 
 expansion !Ikˈspænʃn? Expansion 
 growth !ɡrəυθ? Wachstum 
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